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近日，一家兰州牛肉面馆营业的小

视频在网络刷屏。每张餐桌的三面

环绕着白布，隔离成“小包厢”，

食客端来热气腾腾的大碗面条，一

人一桌埋头食用。

视频发出，顿时引发众多网友询问：

求地址，求面馆名。还有网友笑称，“兰州牛肉拉面吃出了科举考试的感觉。”

“来个状元、榜眼、探花的拉面套餐。”

牛肉面馆如何开？什么时候开？成为当地居民关注的话题。甘肃省市场监督

管理局餐饮处副处长卜斌 11 日接受中新网记者专访表示，就当下疫情防控条件

而言，全面开放牛肉面馆营业的时机尚不成熟。

持着同样观点者，还有兰州牛肉拉面行业协会副秘书长梁顺俭。他认为，餐

饮无小事。虽然餐饮业面临着巨大挑战，但是还需不计个人得失，冷静对待面馆

全面恢复营业。

考虑到企业陆续复工复产，为了满足民众需求，甘肃省市场监督管理局新近

印发《餐饮服务业新冠肺炎疫情防控指南》的通知提出，消费者进入就餐场所必

须佩戴口罩并测量体温；提醒消费者等候取餐时排队间距 1米以上；鼓励打包带

回、避免扎堆用餐。

卜斌表示，对于全面符合防控要求的餐馆，鼓励营业，但一切以疫情防控为

前提。(完)
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讨论：1.您对疫情期间餐饮行业有哪些建议？

2.您知道中国古代的科举制度中，第一名被称为什么吗？
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